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ОПИСАНИЕ

4 уровня, инжекторное пароувлажнение, 2 вентилятора для лучшей выпечки, таймер 120 минут, 2-ное закаленное 

стекло, ручная регулировка влажности, камера полностью из нерж.стали, под противни 435x330, 4 противня из нерж. 

стали в комплекте, г.нетто 595х623х574, 40кг, полностью из н/стали, 40 кг, 2.6 кВт 220В, г.брутто 680х700х830, 47кг

ПЕЧЬ КОНВЕКЦИОННАЯ ФЖШ/1 (ПОД 
ПРОТИВЕНЬ 435Х330)



ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 595х623х574

Габариты брутто, мм 680х700х830

Потребляемая мощность, кВт 2,6

Номинальное напряжение 220

Масса нетто/брутто 47/40кг

Размер противня 435х330х15

Материал изготовления из н/стали

Частота тока, Гц 50

Количество емкостей, шт 4

Пароувлажнение каждой секции +

Таймер жарочного шкафа 120

Количество противней в комплекте, шт 4

Шаг уровней, мм 70

Максимальная температура внутри камеры, 0С 270

Панель управления электромеханическая

Метод увлажнения инжекционный

Освещение камеры +

Количество вентиляторов(моторов), шт 2



ОПИСАНИЕ

4 уровня, шаг уровней 80 мм, инжекторное пароувлажнение, 2 вентилятора с реверсом для лучшего 

приготовления, таймер 120 минут, 2-ное закаленное стекло, регулировка влажности, камера полностью из н/

стали, под противни 600х400, без противней, г.нетто 800х842х515, 75 кг, вся из н/стали, 5.9 кВт 220/380В,

г.брутто 880х912х765, 80 кг 

ПЕЧЬ КОНВЕКЦИОННАЯ ФЖШ/2 (ПОД 
ПРОТИВЕНЬ 600Х400)



ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 800х842х515

Габариты брутто, мм 880х912х765

Потребляемая мощность, кВт 5,9

Номинальное напряжение 220/380В

Масса нетто/брутто 80/75 кг

Размер противня 600х400

Материал изготовления из н/стали

Пределы регулирования температуры, °C 50-320

Частота тока, Гц 50

Пароувлажнение каждой секции +

Таймер жарочного шкафа 120

Количество противней в комплекте, шт нет, опция

Шаг уровней, мм н/и

Максимальная температура внутри камеры, 0С 270

Панель управления электромеханическая

Метод увлажнения инжекционный

Освещение камеры +

Количество вентиляторов(моторов), шт 2

Автоматический реверс вращения вентиляторов +



ОПИСАНИЕ

6 уровней,шаг уровней 80 мм, инжекторное пароувлажнение с автоматическим регулируемым режимом, 2 

вентилятора с реверсом для лучшего качества приготовления, таймер на 120 минут, 2-ное закаленное стекло, 

внутренне стекло открывающиеся для легкой мойки, печь и камера полностью из н/стали, под противни 

600х400, поставляется без противней, г.нетто 850х844х774, 84 кг, вся из н/стали, 10.8 кВт 380В, г.брутто 

680х700х830, 99 кг

ПЕЧЬ КОНВЕКЦИОННАЯ ФЖШ/3 (ПОД 
ПРОТИВЕНЬ 600Х400)



ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 850х844х774

Габариты брутто, мм 680х700х830

Потребляемая мощность, кВт 10,8

Номинальное напряжение 380В

Масса нетто/брутто 99/84кг

Размер противня 600х400

Материал изготовления из н/стали

Пределы регулирования температуры, °C 50-290

Частота тока, Гц 50

Пароувлажнение каждой секции +

Таймер жарочного шкафа 120

Количество противней в комплекте, шт нет, опция

Шаг уровней, мм 80

Максимальная температура внутри камеры, 0С 290

Панель управления электромеханическая

Метод увлажнения инжекционный

Освещение камеры +

Количество вентиляторов(моторов), шт 2



Печь конвекционная GRILL MASTER ФЖШ/10 

Конвекционная печь GRILL MASTER ФЖШ/10 рекомендуется 

к применению в качестве основного теплового оборудования на 

предприятиях торговли и общественного питания малого и 

среднего формата или в качестве вспомогательного - в заведениях 

с большим числом посетителей.  

Области применения: 
 Приготовление широкого ассортимента блюд, в том числе

выпечки кондитерских и хлебобулочных изделий 
 Разогрев уже готовой продукции

Габаритные размеры ДхШхВ, мм - 850х840х1200 

Материал корпуса - Нержавеющая сталь  

Расстояние между уровнями - 80  

Установка - Напольная  

Особенности: 
 Инжекторное пароувлажнение 0-100% с автоматической и ручной регулировкой
 Двойное закаленное стекло, внутренне стекло открывающиеся для легкой мойки
 Печь и камера полностью из н/стали
 Освещение камеры

Дополнительные характеристики: 
 3 вентилятора с реверсом для лучшего качества приготовления
 Таймер на 120 минут
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