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ОПИСАНИЕ

Корн-дог (англ. corn dog) —сосиска, которая покрывается кукурузным 
хлебом и жарится в горячем масле. Корн-дог - это тип сосиски в тесте. 
Обычно подается на деревянной палочке. Также есть вариант для 
завтрака -называется «поросенок в одеяле», в котором сосиска 
покрывается тестом.
Аппартат Ф2СвтЭ позволяет выпекать сосиски в тесте, а  не жарить  их во 
фритюре. Это улучшает не только потребительские качества блюда 
путем уменьшения содержания канцерогенов в готовом продукте, 
которые неизбежно образуются при жарке во фритюре, но и позволяет 
готовить Корн Доги практически в любом месте -на кухне или 
непосредственно на летней площадке. 
корн-дог аппарат, 5 форм, 2 чугунные раб. поверхности, переворотный 
механизм, термостат 50-320С, полностью из нержавеющей стали.

КОНТАКТНАЯ ГРИЛЬ/ЖАРОЧНАЯ 
ПОВЕРХНОСТЬ Ф2СВТЭ

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 535*260*270

Габариты брутто, мм 605*330*340

Потребляемая мощность, кВт 2

Производительность, шт 40-50

Подключение, В 220

Масса нетто/брутто 27

Время приготовления, мин 5-10

Масса, кг 21

Количество емкостей, шт 5

Размер формы для сосисок, мм 140



ОПИСАНИЕ

Гриль панини, 3 риф. чугунные жар. поверхности, подогрев 

поверхностей с 2-х сторон, 2 терморегулятора 50-300С, 

фиксацияверхней поверхности в разных положениях, лоток для сбора 

жира, материал корпуса - н/сталь

КОНТАКТНАЯ ГРИЛЬ/ЖАРОЧНАЯ 
ПОВЕРХНОСТЬ Ф4КТЭ

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 576*396*244

Габариты брутто, мм 640*450*500

Потребляемая мощность, кВт 3,4

Подключение, В 220

Масса нетто/брутто 43

Гарантия, мес 12

Время приготовления, мин 5-7

Масса, кг 36

Количество терморегуляторов, шт 2

Регулировка температуры приготовления 50-300

Размеры нижней рабочей поверхности, мм 500х240

Размеры верхних рабочих поверхностей, мм 210х205; 2 шт

Две жарочные зоны +

Раздельная регулировка температуры +

Фиксация прижимных поверхностей в разных 

положениях
+



ОПИСАНИЕ

Гриль панини, две риф. чугунные жар. поверхности, подогрев 

поверхностей с 2-х сторон, терморегулятор 50-320С, фиксацияверхней 

поверхности в открытом положении, лоток для сбора жира, материал 

корпуса - н/сталь

КОНТАКТНЫЙ ГРИЛЬ/ЖАРОЧНАЯ 
ПОВЕРХНОСТЬ Ф2КТЭ

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 457*421*263

Габариты брутто, мм 517*500*500

Потребляемая мощность, кВт 2

Подключение, В 220

Масса нетто/брутто 35

Время приготовления, мин 5-7

Материал изготовления
рабочие поверхности-чугун корпус-нержавеющая 

сталь

Масса, кг 30

Мощность, кВт 2



ОПИСАНИЕ

Гладкая чугунная жарочная поверхность,  термостат 50-320 С, материал корпуса - н/сталь, г.нетто 385*270*175;13кг; 1 

кВт; г.брутто:458*340*255,18кг

НАСТОЛЬНАЯ ЖАРОЧНАЯ ПОВЕРХНОСТЬ 
Ф1ПЖЭ(КТЭ) (ГЛАДКАЯ ПОВЕРХНОСТЬ)

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 385*270*175

Габариты брутто, мм 458*340*255

Потребляемая мощность, кВт 1

Масса нетто/брутто 18

Масса, кг 13



ОПИСАНИЕ

Рифленая чугунная жарочная поверхность, 2 термостата 50-320 С, 

материал корпуса - н/сталь, г.нетто 385*270*175;13кг; 1 кВт; 

г.брутто:458*340*255,18кг

ХАРАКТЕРИСТИКИ

НАСТОЛЬНАЯ ЖАРОЧНАЯ ПОВЕРХНОСТЬ 
Ф1ПЖЭ(КТЭ)

Габаритные размеры, мм 385*270*175

Габариты брутто, мм 458*340*255

Потребляемая мощность, кВт 1

Номинальное напряжение 220

Масса нетто/брутто 18

Масса, кг 13

Материал рабочей поверхности пищевой чугун

Размеры верхних рабочих поверхностей, мм н/и

Тип рабочей поверхности ребристая гладкая-опция

Материал облицовки н/сталь



ОПИСАНИЕ

Гладкая чугунная жарочная поверхность, 2 термостата 50-320 С, лоток для 

сбора жира, материал корпуса -полностью из н/сталь, г.нетто 570*270*175; 

20кг; 1,7 кВт; г.брутто:640*340*245,27кг

НАСТОЛЬНАЯ ЖАРОЧНАЯ ПОВЕРХНОСТЬ 
Ф2ПЖЭ(КТЭ) (ГЛАДКАЯ ПОВЕРХНОСТЬ)

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 570*270*175

Габариты брутто, мм 640*340*245

Потребляемая мощность, кВт 1,7

Масса нетто/брутто 27

Масса, кг 20



ОПИСАНИЕ

1/2 гладкая, 1/2 рифленая чугунная жарочная поверхность, 2 термостата 

50-320 С, лоток для сбора жира, материал корпуса - полностью из н/сталь, 

г.нетто 570*270*175; 20кг; 1,7 кВт; г.брутто:640*340*245,27кг

НАСТОЛЬНАЯ ЖАРОЧНАЯ ПОВЕРХНОСТЬ 
Ф2ПЖЭ(КТЭ) (КОМБИН. ПОВЕРХНОСТЬ)

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 570*270*175

Габариты брутто, мм 640*340*245

Потребляемая мощность, кВт 1,7

Масса нетто/брутто 27

Масса, кг 20



ОПИСАНИЕ

Рифленая чугунная жарочная поверхность, 2 термостата 50-320 С, 

лоток для сбора жира, материал корпуса -полностью из н/сталь, г.нетто 

570*270*175; 23кг; 1.7 кВт; г.брутто:640*340*245, 30 кг

НАСТОЛЬНАЯ ЖАРОЧНАЯ ПОВЕРХНОСТЬ 
Ф2ПЖЭ(КТЭ)

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Габаритные размеры, мм 570*270*175

Габариты брутто, мм 640*340*245

Потребляемая мощность, кВт 1,7

Номинальное напряжение 220

Масса нетто/брутто 30

Материал изготовления н/сталь

Масса, кг 23

Материал рабочей поверхности пищевой чугун

Регулировка температуры, С 50-320



ОПИСАНИЕ

н/сталь, 415х370х220; 22кг; г.брутто:485*440*290; 27кг. 3 кВт

ХАРАКТЕРИСТИКИ

ПЛИТА ОДНОКОНФОРОЧНАЯ Ф1ПЭ

Габаритные размеры, мм 415х370х220

Габариты брутто, мм 485*440*290

Потребляемая мощность, кВт 3

Номинальное напряжение 220

Масса нетто/брутто 27

Материал изготовления н/сталь

Масса, кг 22

Тип конфорки КЭ-0,12

Размеры рабочей поверхности, мм 415х295

Рабочая температура конфорки, 0С 50-400
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